
Le Bordeaux 

Blanc

Le bien par le bon.

Nez
Bouche 
équilibrée et 
fruitée, élégante, 
belle longueur

Rondeur en bouche, final 
frais, belle acidité et 
longueur

Palais

Fondé en 1839, le domaine est situé à Saint Michel 
de Lapujade, entre Dordogne et Garonne sur le 
magnifique terroir de l’entre-deux-mers. Soucieux 
d’évoluer et de diminuer l’impact de leur travail sur 
l’environnement, Pascal et Nicolas, deux frères 
vignerons Oé, cultivent leurs 72 hectares de vignes 
en agriculture biologique depuis 2011.

À déguster dans les 5 ans

ConseilApéritif, crustacés, fruits de 
mer, risotto aux artichauts

Accords mets/vin
Servir entre 10 et 12°C

Service

LA DÉGUSTATION

40% Sauvignon blanc

32% Sémillon

17% Sauvignon gris

Cépages

Sec Doux

Minéral Fruité

AOC Bordeaux 

2022

Millésime

Degré d’alcool
13%

Aussi disponible en Oé Mini Risotto aux artichauts Pascal et Nico à Saint-Michel de Lapujade


