Salade composée

AOC Bugey

En 2001, Stephane, vigneron Og¢, crée son domaine
avec une surface de 10 hectares. C'est en 2008,
toujours dans |'objectif de tirer le meilleur produit
de ses vignes, que Stephane et sa femme Claire
convertissent |le vignoble en Agriculture Biologigue.
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LA DEGUSTATION

% Cépage « Palais
100% Chardonnay Attaque vive, rond,
souple, belle fraicheur,

agrumes, longueur en

bouche
§ Service a Accords mets/vin
Servir entre 8 et 10°C Apéritif salade composée,

poisson grille, fruits de mer,
fromage a pate pressee
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@ Le bien par le bon.

A Nez

Notes de fleurs
blanches et
d'agrumes
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Stéphane et Claire a Lhuis

> Doux
> 4 Fruité

% Millesime

2020

& Degreé d'alcool

12%

9- Conseil

A déguster dans les 5 3 7 ans
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