
Le Côtes-du-Rhône Rouge

Domaine Julien de l’Embisque

Le bien par le bon.

Nez
Notes de fruits

rouges et d’épices

Bouche intense à la finale

épicée

Palais

Situé à Bollène aux portes de la Provence, le 
Domaine Julien de l’Embisque, géré par Fabien, 
vigneron Oé, est en Agriculture Biologique depuis 
2010. Il s’étend sur une diversité de terroirs qui 
permettent l’épanouissement des principaux 
cépages de la Vallée du Rhône. L’ensemble du 
Domaine est entouré par la forêt et entrecoupé de 
haies. Tout ceci crée un écosystème qui permet de 
ne pas utiliser d’insecticides. 

À déguster dans les 3 ans

ConseilGrillades, légumes grillés,

fromages de caractère

Accords mets/vin
Servir entre 15 et 17°C

Service

LA DÉGUSTATION

60% Syrah

30% Grenache

10% Carignan

Cépages

Léger Puissant

Fruité Tannique

AOC Côtes-du-Rhône

2021

Millésime

Degré d’alcool
13,5%

Fromage de caractère Fabien à Bollène


