AOC Cremant

Dessert

Le domaine est fondée en 1930 par Antoine, au coeur

de I'Alsace, a Pfaffenheim. Depuis 1995, ses petits-fils

Mickael et Stephane menent le vignoble.

La viticulture a toujours eteé abordee dans le respect

de |I'environnement. C'est pourguoi cet

engagement a ete concrétise par la certification du

vignoble en Agriculture Biologique.

% Cépages
60% Pinot Blanc

25% Pinot Noir
15% Riestling

§ Service
Servir a 8°C

y

@ Le bien par le bon.

Sec

Mineéral

LA DEGUSTATION

e Palais

Aromes persistants de
fruits a chair blanche de
type abricot, poire ou
pomme Granny

a Accords mets/vin

Aperitif ou dessert, fromages a
croutes fleuries (camembert ou

brie)

A Nez

Nez ouvert, frais
et elégant, tres
prononce et vineux

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Mickael a Pfaffenheim.
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& Degre d'alcool

12,5%

9- Conseil

A déguster dans les 2 3 4 ans
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