Le Saint-Emilion Grand Cru
Rouge

Veau Marengo Valérie et Alexi a Saint-Christophe-des-Bardes

AOC Saint-Emilion Grand Cru

Le Saint-Emilion Grand Cru est produit par Valérie et
Alexi, vignerons Oeé. Pour eux, « la vie est precieuse,

il faut la préserver », une réflexion a la base de leur Léger b 4 Puissant
certification biologique. Ils favorisent I'écosysteme ., .
naturel existant et la biodiversite, la vie des sols, la P Fruite , Tannique
perennité des especes animales et vegetales. Ils
utilisent des produits a base de matieres premieres
d'origine naturelle.
LA DEGUSTATION

% Cépage e Palais A Nez 2 Millésime
100% Merlot Belle structure avec des Notes de petits 2010

tanins soyeux et trés fruits rouges, rose, pivoine

finement trameés et amandes grillées -

é Degreé d'alcool

§ Service a Accords mets/vin 13.5%
Servir entre 15 et 17°C Viandes cuisinées : lapin cocotte,

9- Conselil

A déguster dans les 5 3 7 ans

canard roti, veau marengo ou bien
avec un carre d'agneau
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