Le Vaucluse

CE Principaute d'Orange

Ratatouille

IGP Vaucluse Principaute
d'Orange

Situe a Bollene aux portes de la Provence, le domaine
gere par Fabien, vigneron Og, est en Agriculture
Biologique depuis 2010. Il s'etend sur une diversite de
terroirs qui permettent |'épanouissement des
principaux cepages de la Vallée du Rhone. L'ensemble
du Domaine est entoure par la forét et entrecoupe de
haies. Tout ceci crée un ecosysteme qui permet de ne
pas utiliser d'insecticides.
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Fruite

LA DEGUSTATION

» Cépages « Palais

Carignan Palais fruite, fruits noirs,
Syrah mUre, poivre, fraicheur
Grenache

a Accords mets/vin
§ Service

Aperitif, grillades,
Servir entre 15 et 17°C

ratatouille, fromage
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@ Le bien par le bon.

A Nez

Prune, cerise,
poivre noir fin,
vanille

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fabien a Bollene
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A déguster dans les 5 ans
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